
Opskrift på gazpacho fra ”Turen går til Costa del Sol”, Politikens Forlag, 1995. 
 

 

 
Vi kan bedst lide, når vi blender suppen, men den kan også spises ublendet. 
 
Vi bruger aldrig grøn peber men altid rød eller gul peber, da de er mindre skarpe 
end den grønne. Vi benytter heller ikke hvidløg og drysser ikke små terninger af 
ristet franskbrød, agurketerninger og hakket grøn peber på den færdige gazpacho. 
 
Vi bruger altid tomatjuice i stedet for vand. 
 
Disse tilføjelser til opskriften er således vores personlige valg. 


